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Beschreibung
Titel

5 Portionskapsel und Verwendung einer Portionskapsel
Stand der Technik

10 Die vorliegende Erfindung betrifft eine Portionskapsel zur Herstellung eines Getrénks
aufweisend ein im Wesentlichen kegelstumpfformiges oder zylindrisches Basiselement,
welches einen Hohlraum zur Aufnahme eines Getréankerohmaterials aufweist, und eine den

‘ Hohlraum verschlielende Membran.
15  Solche Portionskapseln sind allgemein bekannt. Beispielsweise ist aus der Druckschrift FR 2

556 323 A1 eine ein kegelstumpfformiges oder zylindrisches Basiselement aufweisende
Portionskapsel bekannt, welche zur Herstellung eines Getrdnkes verwendet wird, wobei ein
Hohiraums innerhalb der Portionskapsel mit einem Getrdnkerohmaterial, insbesondere
einem Kaffeepulver beflillt ist und mittels einer Membran verschlossen ist. Die

20 Portionskapsel wird zur Herstellung eines Kaffegetriinks in einer Briihkammer angeordnet, in
welcher die Membran perfoniert und eine Extraktionsflissigkeit, insbesondere heiles Wasser
in den Hohlraum eingeleitet wird. Das Getrdnkerohmaterial wird von der
Extraktionsfissigkeit durchstromt, so dass ein Getrankeextrakt, insbesondere ein
Kaffeegetrédnk gebildet wird. In der Brihkammer wird femer ein Bodenbereich der

25 Portionskapsel perforiert, so dass das Getrdnkeextrakt die Portionskapse! verlassen und
gegebenenfalls in ein Getrankegef4R, wie beispielsweise eine Kaffeetasse gelangen kann.

Nachteilig an dieser Portionskapsel ist, dass die Portionskapsel eine vergleichsweise gennge
mechanische Stabilitdt aufweist. Die Extraktionsfiiissigkeit wird wihrend des
30 Extraktionsvorgangs mit Uberdruck in die Brithkammer singespritzt, so dass die ::
Portionskapse! wéhrend des Extraktionsvorgangs einem vergleichsweise grofien Druck o
ausgesetzt wird. Es besteht daher die Gefahr, dass die Portionskapse! insbesondere in
einem Wandbereich zwischen der Membran und dem Bodenbereich seitlich einknickt und
dadurch das Getrankerohmaterial in der Briithkammer nicht gleichm3Rig durchstromt wird
35 und/oder die Extraktionsflissigkeit die Portionskapsel in der Brilhkammer seitlich umstrdmt.
Der Geschmack des zu extrahlerenden Getrdnks wird dadurch erheblich beeintrachtigt.
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Offenbarung der Erfindung

Es ist daher die Aufgabe der vorliegenden Erfindung, eine Portionskapsel bereitzustellen,
5 welche die Nachtelle des Standes der Technik nicht aufweist und dariiberhinaus
vergleichsweise einfach und kostengiinstig herstellbar ist

Die Aufgabe wird gelist mit einer Portionskapsel zur Herstellung eines Getranks aufweisend
ein im Wesentlichen kegelstumpfformiges oder zylindrisches Basiselement, welches einen
10  Hohtraum zur Aufnahme eines Getrankerohmaterials aufweist, und eine den Hohiraum
verschlieBende Membran, wobei das Basiselement einen Wandungsbereich aufweist, wobei
das Basiselement ferner auf der der Membran abgewandten Seite der Portionskapsel einen
" Bodenbereich aufweist, wobei der Wandungsbereich eine Mehrzah! von Rillen aufweist,

wobei die Rillen zwischen der Membran und dem Bodenbereich dber wenigstens einen Teil
15  der Hohenerstreckung des Wandungsbereichs verlaufend vorgesehen sind.

Die erfindungsgemafle Portionskapsel hat gegeniiber der Portionskapsel gemif dem Stand

) der Technik den Vorteil, dass der Wandungsbereich des Basiselements durch die Mehrzahl

! von Rillen verstelft ist. Dies hat zum einen den Vorteil, dass die Portionskapsel eine hohere

20 mechanische Stabilitat aufweist und somit eine Deformation und insbesondere ein seitliches
Einknicken der Portionskapse! verhindert wird. Ein weiterer Vorteil der erfindungsgeméaten
Portionskapsel ist, dass sich durch die Anordnung von Rillen im Wandungsbereich des
Basiselements ein verbessertes Verhalten beim Durchstrémen der Portionskapse! mit der
Extraktionsfiissigkeit in der Briihkammer ergibt, weil es durch die Anordnung der Rillen,

25 insbesondere durch ihren Verlauf zwischen der Membran und dem Bodenbereich ber
wenigstens einen Teil der Hohenerstreckung des Wandungsbereichs, moglich ist, die

Qualitéiit und die Zuveridssigkeit des Extraktionsvorgangs erheblich zu steigern ist.

‘ Insbesondere st es erfindungsgeman vorteilhaft méglich, dass durch die ErhShung der
mechanischen Stabilitdt durch die Verwendung der Mehrzahi von Rillen die Materialstirke

30  des Basiselements insgesamt reduziert werden kann. Die Produktion der Portionskapsel wird -
somit erheblich kostengiinstiger und umweltfreundlicher. Andererseits wird in der o
Briihkammer durch die Mehrzahi der Rillen eine Anhaftung des Wandungsbereichs an die

Bruhkammerwandung reduziert bzw. vermieden, wodurch das Auswerfen oder Entnehmen :”

der Portionskapsel aus der Brihkammer begilnstigt wird. Ein weiterer Vorteil der Mehrzahl ;
35 vonRillen ist, dass innerhalb des Hohlraums die Stromung der Extraktionsflassigkeit entiang f:

des Basisbereichs durch die Rillenstruktur im Wandungsbereich optimiert gestaltet werden

kann, so dass sich durch Formgebung der Rillenstruktur baispielswelse eine bessere bzw. {

0
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starkere Verwirbelung der Extraktionsfilissigkelt im Hohlraum oder aber eine gleichméBigere
(laminare) Strémung der Extraktionsfiissigkeit ergibt bzw. mit einfachen Mitteln realisiert
werden kann. Eine im Vergleich zum Stand der Technik starkere Verwirbelung der
Extraktionsflissigkeit im Hohlraum hat gegeniiber dem Stand der Technik den Vorteil, dass
5  sich keine ungewoliten und zufaliigen Hauptfilssigkeitsstrome durch das Bett des

Getrankerohmaterials bilden, sondem stattdessen das Getrénkerohmaterial in seinem
gesamten Volumen durchstrdmt wird. Der Extraktionsvorgang wird somit wesentiicher
effizienter und ist préziser zu steuem bzw. reproduzierbarer. Das Getridnkerohmateria!
umfasst insbesondere Kaffeepulver (vorzugsweise gemahlenden Rostkaffee),

10  Schokoladenpulver, Milchpulver, Tee oder dergleichen. Altemativ ist denkbar, dass das
Getrdnkerchmaterial ein Getriénkeextrakt, wie beispielsweise Instant-Kaffee umfasst.

Die Rillen im Sinne der vorliegenden Erfindung sind insbesondere Ausbuchtungen oder
Einbuchtungen, welche vorzugsweise eine lineare Haupterstreckungsrichtung aufweisen, die

15  sich entlang dem Wandungsbereich erstreckt. Besonders bevorzugt sind die Rillen als Stege
und/oder Nuten ausgebildet. Die Rillen sind dabei optional auf einer dem Hohiraum
zugewandten Innenseite und/oder auf einer desm Hohlraum abgewandten AuBenseite des
Basiselements ausgebildet.

20 GemabB einer bevorzugten Ausflihrungsform der voriiegenden Erfindung ist es vorgesehen,
dass die Rillen eine Kennung realisieren, die es ermoglicht, die Porticnskapsel zu
individualisieren. Individualisieren im Sinne der vorliegenden Erfindung bedeutet
vorzugsweise, dass die jeweilige Portionskapsel einer Gruppe zugeordnet werden kann, die
filr den jewelligen Kaffeeautomaten bzw. fiir das jeweilige Gerédt, mit welchem ein Gefrénk

25 hergestellt wird, geeignet ist. Es ist nicht ndtig, dass der Kaffeeautomnat bzw. die Vormichtung
zur Herstellung eines Getréinks unter Verwendung der erfindungsgemétien Portionskapsel

‘ erkennt, um welche Portionskapsel es sich speziell handelt, sondem lediglich, dass die

jeweilige Portionskapsel zu einer Gruppe von Portionskapseln gehtirt, die fir die jeweilige
Vorrichtung zur Herstellung des Getrénks, insbesondere ein Kaffeeautomat, geeignet ist.
30 Individualisieren bedeutet insbesondere, dass Portionskapseln, die nicht fiir den jewelligen
Kaffeeautomaten (bzw. die jewellige Vorrichtung zur Herstellung des Getréinks) geeignet o
sind, in diesen nicht einfGhrbar sind und/oder direkt wieder herausfallen und/oder dass die
Vorrichtung zur Herstellung des Getrinks bzw. der Kaffeeautomat nur mit oY
erfindungsgeméaBen Portionskapseln (.richtigen Kapseln®) in Betriab zu nehmen ist und dass -
35 ein bestimmungsgeméfer und ordnungsgeméfier Betrieb der Vorrichtung zur Herstellung
des Getrdnks bzw. des Kaffeeautomaten nicht méglich ist, wenn nicht die
individualisierbaren bzw. erfindungsgemafien Portionskapseln verwendet werden.
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Vorzugswelse ist es erffindungsgemaR vorgesehen, dass eln an dem Kaffeeautomaten bzw.
der Vorrichtung zur Herstellung des Getréinks vorgesehener Sensor bzw. ein
Detektionsmittel, diese Kennung erfasst und mit einer vorzugsweise abgespeicherten
Kennung vergleicht. Dieser Erkennungs- bzw. Vergleichsvorgang kann in besonders
S bevorzugter Weise auch auf einer mechanischen Passung beruhen, insbesondere einer

Passung eines Zahnrades bzw. einer zahnraddhnlichen Kontur, die sich in der Vorrichtung
2ur Herstellung des Getranks bzw. in dem Kaffeeautomaten befindet und mit der
Portionskapsel zusammenwirkt. Vorzugsweise ist die Vorrichtung zur Hersteliung des
Geftranks bzw. der Kaffeeautomat nur dann in Betrieb zu nehmen, wenn die ermittelte

10 Kennung mit der Referenzkennung libereinstimmt bzw. wenn die mechanische Passung
Gbereinstimmt. Insbesondere ist lediglich in diesem Fall die Vorrichtung zur Herstellung des
Getranks in Befrieb zu nehmen, insbesondere eine Druckpumpe bzw. Wasserpumpe zu
aktivieren. Andemfalls ist der Kaffeeautomat bzw. die Vorrichtung zur Herstellung des
Getranks nicht in Betrieb zu nehmen. Vorzugsweise Aist das Detektionsmittel bzw. das

15 Element zur Herstellung einer mechanischen Passung im Bereich des Einwurfschachtes des
Kaffeeautomaten bzw. der Vorrichtung zur Herstellung des Getrénks fUr die Portionskapseln
vorgesehen. Altemativ kann es auch vorgesehen sein, dass die Kennung bzw. die
mechanische Passung verhindert dass die nicht passende Portionskapsel in die Vorrichtung
zur Herstellung des Getranks eingefiihrt wird. Mit der erfindungsgemaen Portionskapse] ist

20 es mbglich, zu verhindem, dass Portionskapseln, die nicht fiir eine bestimmte Vorrichtung
zur Herstellung eines Getrinks vorgesehen sind, in diese eingefihrt werden. Weiterhin ist es
anhand der Kennung maglich, dass die Vorrichtung zur Herstellung des Getranks,
insbesondere der Kaffeeautomat, erkennt, welche Art von Portionskapsel sich in seiner
Brihkammer befindet und den Getrénke- oder Lebensmittetherstellungsprozess, d. h.

25 Dbeispielsweise die Menge an Wasser, dessen Druck und/oder dessen Temperatur,
entsprechend einstellt. )

. Gemil einer weiteren bevorzugten Ausflihrungsform der vorliegenden Erfindung ist
vorgesehen, dass zumindest ein Teil der Rillen und zumindest in einem Teilbereich in einer
30 Ebens parallel zZur Haupterstreckungssbene der Membran eine zahnradfdmmige Kontur -
aufweisen. o

Hierdurch ist es erfindungsgeman in vorteilhafter Weise mdglich, dass bei ansonsten

gleichen Voraussetzungen wie etwa Materialstdrke oder dergleichen der Wandungsbaereich
35 der Portionskapsel stabiler ausgefuhrt werden kann eine optimalere Verwirbelung der -

Extraktionsflissigkeit und damit eine Verbesserung des Extraktionsprozesses herbeigefihrt

werden kann und femer auch in einfacher Weise eine mechanische Kennung bzw. eine :;:
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mechanische Passung der Portionskapsel mit einem Passungselement der Vorrichtung zur
Herstellung eines Getrinks realisierbar ist. Insbesondere ist es erfindungsgemal dadurch
vortellhaft méglich, dass beispielsweise ein Zahnrad, welches in der Vorrichtung zur
Herstellung eines Getrinks angeordnet Ist, belspielsweise im Bereich eines
§ Einflihrschachtes oder dergleichen, mit der Zahnradkontur der Portionskapsae!

zusammenwirkt und damit eine mechanische Passung realisiert wird, die dazu fiihrt, dass
erkannt wird dass es sich bei der Portionskapsel um eine zulissige Portionskapse! handeit
und/ader erkannt wird um welche Art von Portionskapsel as sich handeit und/oder eine
Drehung der Portionskapsel um eine im Wesentlichen senkrecht zur Erstreckungsebene der

10 Membran verlaufende Rotationsachse der Portionskapsel mit Hilfe der Zahnradanordnung
herbeizufiihren. Insbesondere ist es hierdurch erfindungsgemaB vorteithaft moglich, dass die
Portionskapse! immer in einer definierten Drehposition von der Vorrichtung zur Herstellung
eines Getriinks gedffnet wird und damit der Extraktionsprozess immer in gleicher Weise

realisiert wird.
15
ErfindungsgemaB ist es femer bevorzugt vorgesehen, dass das Basiselement vom
Bodenbereich abgewandt einen Flansch zur Befestigung der Membran an dem Basiselement
aufweist, wobei der Wandungsbereich zwischen dem Bodenbereich in dem Flansch einen
Absatz aufweist, wobei die Rillen sich zumindest Gber einen Teil des Absatzes erstrecken.
20

Hierdurch ist es erfindungsgeman in vorteithafter Weise fermer moglich, dass zum einen der
Wandungsbereich besonders stabil und verstiéirkt ausgefiihrt wird und zum anderen die
zahnradférmige Kontur der Rillen im Wandungsbereich derart ausgebildet ist, dass eine
vergleichsweise hohe mechanische Last aufgenommen werden kann, sodass eine Drehung
I 25  der Portionskapsel in der Vorrichtung zur Herstellung eines Getrinks in einfacher Weise und
ohne Beschédigung der Portionskapsel maglich ist.

. ErfindungsgemaR ist es ferner bevorzugt vorgesehen, dass das Basiselement im Bereich
des Absatzes einen gréfleren Durchmesser aufweist als im Wandungsbereich zwischen dem
30  Absatz und dem Bodenbereich. ~t

—-

T

Hierdurch ergibt sich in vorteilhafter Weise eine besonders einfache und robuste Moglichkeit, ol

aine Stapelbarkeit der Portionskapseln bzw. eine Stapelbarkeit des Basiselements der i
Portionskapseln herbelzufihren. !
35 0
Erfindungsgeman ist es femer bevorzugt, wenn zumindest ein Teil der Rillen und zumindest -
in einem Teilbereich in einer Ebene parallel zur Haupterstreckungsebene der Membran eine 4’
i}
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zahnradférmige Kontur derart aufweisen, dass sich die zahnradférmige Kontur zumindest
teilweise im Berelch des Absatzes erstreckt. Hierdurch kann der Wandungsbereich der
Portionskapsel bei sonst gleichen Verhaltnissen hinsichtlich der Materialwaht bzw. der

: Materialstabilitat, mit einer besonders hohen mechanischen Stabilitit ausgestatten werden.

Weitere bevorzugte Ausfihrungsformen der vorliegenden Erfindung betreffen Varianten der
Portionskapsel, bei denen eines oder mehrere der folgenden Merkmale realisiert ist/sind:

- das Basiselement verjiingt sich im Bereich des Absatzes in Richtung zum Flansch
10 hin,
- die Rillen erstrecken sich iiber den Bereich des Absatzes in Richtung zum
Bodenbereich hin,
- die Rillen erstrecken sich im Wandungsbereich Gber etwas 20 % - 80 %, bevorzugt
iber etwa 40 % - 60 %, der Erstreckung zwischen dem Absatz und dem
15 Bodenbereich,
- die Rillen sind derart ausgebildet, dass mittels der Rillen der Wandungsbereich
versteift ist und/oder dass durch die Rillen eine Verwirbelung einer in dem Hohlraum
strémenden Extraktionsflissigkeit vorgesehen ist.

20 Weitere bevorzugte AusfOhrungsformen der vorliegenden Erfindung betreffen eine

i Realisierung der Portionskapse! mit einem Verhiitnis des Durchmessers des an den Flansch
angrenzenden Wandungsbereichs einerseits zum Durchmesser des Flansches andererseits
zwischen 0,85 und 0,89, insbesondere im Wesentlichen 0,87.

25 Femer ist erfindungsgemaR vorteilhaft vorgesehen, dass der Durchmesser des an den
Flansch angrenzenden Wandungsbereichs im Wesentlichen 39 mm und/oder der
Durchmesser des Flansches im Wesentlichen 45 mm betrdgt. Femer iét effindungsgeman
‘ bevorzugt vorgesehen, dass das Basiselement im Bereich des Absatzes eine grofiere
Wandstirke aufweist als im Wandungsbereich zwischen dem Bodenbereich und dem
30  Flansch. Hierdurch ist es aufgrund der verbesserten Stabilitat aufgrund der Formgebung der -4
Portionskapsel mit den Rillen im Wandungsbereich maglich, eine erhebliche <
Materialeinsparung und damit Kosten und Energieaufwand zur Herstellung der )
Portionskapsel zu reduzieren. c."

35 Femerist es erfindungsgemin auch bevorzugt vorgesehen, dass innerhalb des Hohiraums D]
ein Filterelement angeordnat ist, welches den Hohlraum in einen ersten Bereich zur Ordnung
des Getrankerohmaterials und in einen zweiten Bereich zur Aufnahme eines
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Getriénkeextrakts unterteilt, wobei es besonders bevorzugt vorgesehen ist, dass das
Filterelement ein Viiesmaterial umfasst.

Ein welterer Gegenstand der voriegenden Erfindung ist die Verwendung einer
5 erfindungsgeméBen Portionskapse! zur Herstellung eines Heigetrinks.

Beschreibung niher erldutert. Die Figuren sind lediglich beispielhaft beschrieben und

I Ausfihrungsbeisplele der Erfindung sind in den Figuren dangeétellt und in der nachfoigenden
| schrénken den allgemeinen Erfindungsgedanken nicht ein.

10
Figuren 1 und 2 zeigen schematisch Ansichten einer erfindungsgemifien
Portionskapsel gemaB einer Ausfihrungsform der vorliegenden:
Erfindung.
15
Figuren 3und 4 zeigen schematisch zwei Schnittansichten der

erfindungsgemaen Portionskapsel.

In den verschiedenen Figuren sind gleiche Teile stets mit den gleichen Bezugszeichen
20  versshen und werden daher in der Rege! auch jewelils nur elnmal benannt bzw. erwéhnt.

In Figur 1 ist schematisch eine Ansicht einer erfindungsgeméfen Portionskapsel gemaf
einer Ausfihrungsform der vorliegenden Erfindung dargestellt. In Figur 2 ist ebenfalls
25 schematisch eine Ansicht einer solchen Portionskapsel dargestelit, wobei jedoch eine andere
perspektivische Ansicht gew3hlt ist. Hierbel zeigt die Figur 1 eine Ansicht einer
Portionskapsel von vome. Die Figur 2 zeigt eine Ansicht der Portionskapsel von schridg
' unten. Die Portionskapsel ist in allen Figuren mit dem Bezugszeichen 1 bezeichnet. Die
Portionskapsel 1 weist ein im Wesentlichen kegelstumpfformiges Basiselement 2 auf,

30 welches topféhnlich ausgeformt ist und einen Hohlraum 3 umschliefit. Der Hohlraum 3 wird —
von einer Membran 4 verschlossen. Die Blickrichtung gemaB der Figur 1 ist im Wesentlichen ;:
parallel zur Erstrackungsebene der Membran 4, sodass die Membran 4 lediglich am oberen n

Rand der Portionskapsel angedeutet ist. Das Basiselement 2 umfasst insbesondere ein .
welches, halbstames oder starres Kunststoffmaterial welches vorzugsweise tiefgezogen
35 wurde. Dis Membran 4 umfasst vorzugsweise eine diinne Kunststofi- oder eine e
Aluminiumfolie. Das Basiselement weist im Bereich der Membran einen bevorzugt
umlaufenden Befestigungsflansch 17 auf, wobei die Membran 4 mit dem A
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Befestigungsflansch 17 stoffschitissig verbunden, insbesondere verschweifit oder verkiebt
Ist. Innerhalb des Basiselements 2 bevorzugt ist ein Filterelement angeordnet, welches
Jjedoch in den Figuren nicht eigens dargestellt ist. Das Filterelement ist beispleiswelse aus
einem themmoplastischen Kunststoff, baispielsweise Polypropylen, hergestellt. Das
S  Filterelement kann auch in Form eines Viiesmaterials, beispielsweise aus einem

thermoplastischen Kunststoff, hergestelit sein. Das Filterelement unterteilt den Hohlraum 3
bevorzugt in einen ersten Bereich und in einen zweiten Bereich wobei der erste Bereich zur
Aufnahme eines Getrinkerohmaterials vorgesehen ist und wobei der zweite Berelch zur
Aufnahme und insbesondere zum Sammeln eines nicht abgebildetsn Getrankeextrakts

10  wiéhrend des Extraktionsvorgangs der Portionskapsel 1 vorgesehen ist. Der erste und zweite
Bereich st jedoch in den Figuren nicht einzeln dargestelit.

Die Portionskapsel 1 ist dafiir vorgesehen, in eine Brihkammer einer nicht gezeigten
Vorrichtung zur Herstellung eines Getrénks eingesetzt zu werden. Eine solche Vomichtung
16 zur Herstellung eines Getranks ist insbesondere eine Kaffeemaschine bzw. ein
Kaffeeautomat; es kann sich jedoch bei der Vomrichtung zur Herstellung eines Getrdnks auch
um eine Maschine 2ur Herstellung eines Teegetrinks, eines Schokoladengetrdnks oder
sonstiger Getranke handeln. In einer Briihkammer einer soichen Vorrichtung zur Herstellung
eines Getranks wird der Portionskapsel eine Extraktionsfilissigkeit, insbesondere Wasser
20  bzw. heiles Wasser, vorzugsweise unter hohem Druck, zugefihrt. Diese
Extraktionsflissigkeit wechselwirkt mit dem Gefrénkerohmaterial innerhalb der
Portionskapsel, sodass sich ein Getrdnkeextrakt bzw. ein Getrank bildet. Das Filterelement
dient bel diesem Extraktionsvorgang insbesondere als ein Sieb fir das Getrdnkeextrakt.

25 Das Basiselement 2 weist erfindungsgeméf einen Wandungsbereich 12 und einen
Bodenbereich 11 auf. Der Wandungsbereich 12 erstreckt sich im Wesentlichen zwischen
dem Flansch 17 und dem Bodenbereich 11. In den Wandungsbereich 12 ist eing Mahrzahl
von Rillen 15 eingebracht, welche insbesondere als in den Wandungsbereich 12
eingebrachte und in Form von dem Hohiraum 3 zugewandte im Wesentlichen l8ngs

30 zwischen dem Flansch 17 und dem Bodenbereich 11 sich erstreckende (d. b, Im
Wesentlichen in der Darstellung nach Figur 1 senkrecht veriaufende) Nuten ausgebildet sind. 0
Insbesondere ist es erfindungsgemifl vorgesehen, dass die Rillen 15 sich entlang dem
Wandungsbereich 12 vertikal erstracken, d. h. in gerader Richtung vom Flansch 17 aus zum
Bodenbereich 11 hin, wobei sich jedoch die Rillen nicht zwingend Gber die gesamte Liange s

35 erstracken. Die Rillen 15 sind erfindungsgem&R derart ausgebildet, dass der -
wandungsbereich 12 durch die Mehrzahl der Rillen 15 verstirkt bzw. versteift wird. Darliber
hinaus wird durch die Mehrzahl der Rillen 15, weiche insbesondere iiber den 4

)
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. Wandungsbereich 12 verteilt angeordnet sind, eine Anhaftung zwischen dem

i Wandungsbereich 12 und der Wandung der Brijhkammer der Vorrichtung zur Herstellung
eines Getrinks nach dem Extraktionsvorgang verhindert, wodurch ein automatisches
Auswerfen der Portionskapsel 1 aus der Brilhkammer erigichtert wird. Die in Figur 1

5§  dargestelite Ausfuhrungsform der Portionskapsel 1 weist ferner einen umlaufenden Absatz

16 auf, welcher in dem Wandungsbereich 12 zwischen dem Flansch 17 und dem )
Bodenbereich 11 angeordnet ist und zwar an den Flansch 17 anschileend in Richtung zum
Bodenbereich 11 hin. Der Absatz 16 weist gegeniiber dem restiichen Wandungsbereich 12
der sich zwischen dem Absatz 16 und dem Bodenbereich 11 befindet, einen vergroferten

10  Durchmesser (parallel zur Membran 4) auf. Die Kontur des Absatzes 16 st vorzugsweise
derart ausgebildet, dass der Durchmesser des Absatzes 16 sich in Richtung des Flansches 7
hin etwas verringert.

Bei der in Figur 1 dargesteliten AusfOhrungsform der erfindungsgem:iBien Portionskapse! 1

15 ist es vorgesehen, dass die Rillen 15 sich in einem ersten Teilbereich der Rillen 15 im
Bereich des Absatzes 16 erstrecken und in einem weiteren Teilbereich der Rillen 15 vom
Absatz 16 zum Bodenelement 11 hin ein Stlck entlang des restlichen Wandungsbereichs 12
erstracken, dann jedoch enden. Insgesamt erstrecken sich beisplelsweise die Rillen 15 {ber
etwa 50 % der Erstreckung des Wandbereichs zwischen dem Flansch 17 und dem

20 Bodenbereich 11, wobel etwa ein Drittel der Erstreckung der Rillen 15 im Bereich des
Absatzas 16 verlduft und die restlichen zwei Drittel der Erstreckung der Rillen 15 sich im
restlichen Wandungsbereich 12 zwischen dem Absatz 16 und dem Bodenbereich 11
erstreckt.

25 In Figur 3 ist schematisch eine Schnittansicht der erfindungsgemaRen Portionskapsel 1
entlang der Hdhenerstreckung der Portionskapsel! d. h. mit einer Schnittfliche senkrecht zur
Erstreckungsebens der Membran 4 dargestellt. in Figur 4 ist femer eine Schnittansicht der
‘ erfindungsgeméRen Portionskapsel 1 dargestelit mit einer Schnittebene die sich parallel zur
Erstreckung der Membranebene verfauft. Erkennbar ist, dass in Figur 3 die Innenseite des
30 Hohlraums der Portionskapsel 1 dargestellt ist. Das Material der Portionskapsei 1 bzw. des
Basiselements 2 der Portionskapse! 1 ist derart diinn ausgebildet, dass die Realisierung der I
Rillen 15 auf der in Figur 1 dargesteliten Auf3enseite entsprechende korrespondierende
Ausformungen bzw. Eindellungen auf der Innenseite nach sich ziehen. In Figur 4 ist o
besonders die Realisierung der 2ahnradformigen Kontur 15' sichtbar, die sich durch die
35  Einbringung der Rillen 15 in den Wandungsbereich 12 der Portionskapseln 1 ergibt.
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. Portionskapsel (1) nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass das it

10 KRUOO30(OE)

Patentanspriiche

. Portionskapsel (1) zur Herstellung eines Getridnks aufweisend ein im Wesentlichen

kegelstumpfformiges oder zylindrisches Basiselement (2), welches einen Hohlraum
(3) zur Aufnahme eines Getrankerohmaterials aufweist, und eine den Hohiraum (3)
verschlieBende Membran (4), dadurch gekennzeichnet, dass das Basiselement (2) -
einen Wandungsbereich (12) aufweist, wobei das Basiselement (2) ferner auf der der
Membran (4) abgewandten Seite der Portionskapse! (1) einen Bodenbereich (11)
aufweist, wobei der Wandungsbersich (12) eine Mehrzahl von Rillen (15) aufwaist,
wobei die Rillen (15) zwischen der Membran (4) und dem Bodenbereich (11) iiber
wanlgstens elnen Teil der Héhenerstreckung des Wandungsbereichs (12) verfaufend
vorgesehen sind.

. Portionskapsel (1) nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Rillen (15)

eine Kennung realisieren, die es erméglicht die Portionskapsel! (1) zu
individualisieren.

. Portionskapsel (1) nach einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch

gekennzeichnet, dass zumindest ein Tell der Rillen (15) und zumindest in einem
Teilbereich in einer Ebene parallel zur Haupterstreckungsebene der Membran (4)
eine zahnradfdrmige Kontur aufweisen.

. Portionskapsel (1) nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch

gekennzeichnet, dass das Basiselement (2) vom Bodsnbereich (11) abgewandt einen
Flansch (17) zur Befestigung der Membran (4) an dem Basiselement (2) aufwelst,
wobei der Wandungsbereich (12) zwischen dem Bodenbereich (11) und dem Flansch
(17) einen Absatz (16) aufweist, wobei die Rillen (15) sich zumindest Gber sinen Teil
des Absatzes (16) erstrecken.

4
LAl

Basiselement (2) im Bereich des Absatzes (16) einen grdfsren Durchmesser |
aufweist als im Wandungsbereich (12) zwischen dem Absatz (16) und dem ni.
Bodenbereich (11). O
. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 oder 5, dadurch gekennzeichnet, -4

dass zumindest ein Teil der Rillen (15) und zumindest in einem Teilbereich in einer o

[l
Ly
I:J
-
-1
~4

-

L'
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Ebene paralle! zur Haupterstrackungsabene der Membran (4) eine zahnradférmige
Kontur derart aufweisen, dass sich die zahnradférmige Kontur (15') zumindest
teilwelse im Bereich des Absatzes (16) erstreckt.

5 7. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass
das Basiselement (2) sich im Berelch des Absatzes (16) in Richtung zum Flansch
(17) hin verjiingt.

8. Portionskapsel! (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass
10 sich die Rillen (15) Gber den Bereich des Absatzes (16) in Richtung zum
Bodenbereich (11) hin erstrecken.

9. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dass
sich die Rillen (15) im Wandungsbereich (12) Uber etwa 20% bis 80%., bevorzugt
15 (iber etwa 40% bis 60%, der Erstreckung zwischen dem Absatz (16) und dem
! Bodenbereich (11) erstrecken.

i 10. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass

die Rillen (15) derart ausgebildet sind, dass mittels der Rillen (15) der

i . 20 Wandungsbereich (12) verstelft ist und/oder dass durch die Rillen (15) eine
Verwirbelung einer in dem Hohlraum (3) stromenden Extraktionsflissigkeit

l vorgesehen ist.

I

11. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriche 4 bis 10, dadurch gekennzeichnet,
25 dass ein Verhditnis des Durchmessers des an den Flansch (7) angrenzenden
Wandungsbereichs (12) einerseits zum Durchmesser des Flansches (7) andererseits
ﬂ 2zwischen 0,85 und 0,89 vorgesehen Ist, insbesondere im Wesentlichen 0,87 betrégt.

12. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 11, dadurch gekennzeichnet,
30 dass der Durchmesser des an den Flansch (7) angrenzenden Wandungsbereichs -
(12) im Wesentlichen 39 Millimeter und/oder der Durchmesser des Flansches (7) im r,
Wesentlichen 45 Millimeter betragt. el

13. Portionskapsel (1) nach einem der Anspriiche 4 bis 12, dadurch gekenhzelchnet. -
35 dass das Basiselement (2) im Bereich des Absatzes eine grolere Wandstirke 'f!
aufwelst als im Wandungsbereich (12) zwischen dem Bodenbereich (12) und dem

~i

Iv)
Ll
)
~t
]

i

[l
)
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Flansch (17).

14. Portionskapsel (1) nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass innerhalb des Hohlraums (3) ein Filterelement angeordnet ist,
5 welches den Hohlraum (3) In einen ersten Bereich (8) zur Aufnahme des
Getrdnkerohmaterials und in einen zweiten Bereich (9) zur Aufnahme eines
Getrdnkeextrakts unterteilt.

15. Portionskapsel (1) nach Anspruch 14, dadurch gekennzeichnet, dass das
10 Filterelement (5) ein Viiesmaterial umfasst.

16. Verwendung einer Portionskapsel (1) nach einem der vorhergehenden Anspriiche zur

. Ii Herstellung eines HelRgetréinks.
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Zusammenfassung

Es wird aine Portionskapsel zur Herstellung eines Getrénks vorgeschlagen, wobei die
| § Portionskapsel ein im Wesentlichen kegelstumpfformiges oder zyfindrisches Basiselement,
: welches einen Hohiraum zur Aufnahme eines Getrinkerohmalterials aufweist, und eine den
| Hohlraum verschliefende Membran aufwelst, wobel das Basiselement einen
Wandungsbereich aufweist, wobei das Basiselement femer auf der der Membran
| abgewandten Seite der Portionskapsel einen Bodenbereich aufweist, wobei der
10  Wandungsbereich eine Mehrzah! von Rillen aufweist, wobei die Rillen zwischen der
| Membran und dem Bodenbereich Uber wenigstens einen Teil der Hohenerstreckung des
Wandungsbereichs verlaufend vorgesehen sind.

(Figur 1)
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Fig. 1

Fig. 2 i
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: Fig. 3

Fig. 4
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